LE DOMAINE

Depuis 150 ans

Terres de Brau est un domaine pionnier de I’agriculture raisonnée, Terre de Brau is one of the pioneers of organic wine culture, certified
certifié bio des 1989, date de création du label. Notre volonté est organic since 1989, the same year the certification was created.

de produire du vin et de cultiver la terre de maniéere respectueuse Our aim is to create wines and cultivate the land in the respect

des sols, des hommes et des savoirs faire. of nature, humans, and our know-how.
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GAMME RANGE

Pop with Love

Des petits canons sur le fruit,
réalisés avec amour !

Rosé

Rosé

100% Grenache

Fruité & rafraichissant
Fruity & refreshing
Vin de France

60-40

60% Syrah
40% Cabernet Sauvignon

Fruité et rond | Fruity & round
Vin de France

Fruity and cool wines,
made with Love !

Blanc

BB
Blanc de Brau

Colombard ¢ Roussane

Frais & tendu | Fresh & tense
Vin de France

Rouge

Majelus

95% Merlot
5% Syrah

Gourmand
Vin de France

04






GAMME RANGE

Terres de Brau

Se créer une bibliotheque aromatique grace a I’expression Building a library of aromas thru the pure expression

identitaire de nos terroirs en mono-cepages & identity of varietals thru BRAU terroirs
Blanc Blanc Rouge
Chardonnay Viognier Syrah
100% Chardonnay 100% Viognier 100% Syrah

Vinification en cuve béton
Concrete tank vinified

Vinification en cuve béton

Vinification en cuve inox
Concrete tank vinified

Stainless steel tank vinified

Epice & fruité | Spicy & fruity
Vin de France

Frais et floral | Fresh & Floral
Vin de France

.CHARDONNA

Frais & tendu | Fresh & tense Riconil
e Vin de France |

Rouge Rouge Rouge
Pinot Noir Fer Servadou Caladoc
100% Pinot Noir 100% Fer Servadou 100% Caladoc

Vinification en cuve inox

Vinification en cuve inox
Stainless steel tank vinified

Vinification en cuve inox
Stainless steel tank vinified

Stainless steel tank vinified

Fruits noirs & rustique | caLapoc Myrtilles & structuré
Black fruits & rustic Blueberry & structured

Vin de France Vin de France

Puissance & finesse | Strength & finess
Vin de France

Rouge Rouge
Cabernet Cabernet Franc
SaUV| g non 100% Cabarnet Franc

Vinification en cuve inox

100% Cab t Sauvi ' ni
o CLabarnet >auvignon Stainless steel tank vinified

Vinification en cuve inox
Stainless steel tank vinified

Petites baies mures et touche de menthe
Small ripes berries & touch of mint
Vin de France

Fruits noirs acidulés | Sour black fruits
Vin de France






GAMME RANGE

Experimental

Levures indigenes, sans collage ni sulfites ajoutes. Indigenous yeast, without fining & no added sulfites.
Des aromatiques originelles, sur le fruit et la fraicheur, Original flavors, intensely fresh and fruity, while remaining
sans déviance straight without funkiness.
Rouge Rouge Blanc
o . o = 4 O
N°1 Regain N°2 Fer Croise N°3 Page Blanche
100% Pinot Notr 60% Cabernet Sauvignon 100% Chardonnay

40% Fer Servadou
Minéral | Mineral

Croquant | Crunchy
Vin de France

Vin de France Poivron vert, fruits rouges,

aromes meétalliques | Green pepper,
black fruits & metalic flavor
Vin de France

Blanc Rouge Rouge
N°4 Phoenix 65 N°5 BrauTiful N°6 Aude to Joy
100% Fer Servadou 100% Syrah

100% Viognier

Fruits rouges compotés
Intense red fruits
Vin de France

Grenade acidulée | Juicy pomegrade
Vin de France

Péche & abricot | Peach & apricot
Vin de France

Rouge
N°7 Yau Ma Tel
100% Cabernet Franc

Cassis solaire
Sunny blackcurrant
Vin de France







GAMME RANGE

Signature

La complexité aromatique des assemblages avec nos vins The complexity of flavors with our AOP
d’appellation Cabardes et cuvées en Vin de France and Vin de France blends.
Rouge Rouge
Cuvee Chateau Cuvée Etymologie

AOP Cabardes AOP Cabardes

30% Syrah, 20% Grenache,
30% Merlot, 20% Cabernet Franc

30% Syrah, 20% Grenache,
30% Merlot, 20% Cabernet Franc

18 mois d'élevage en barriques de 2/3 ans
18 months aged in oak barrel of 2/3 years

Vinification en cuve 1nox
Stainless steel tank vinified

Fruite, frais, structure tannique équilibrée
Fruity, fresh, balanced tannic structure

Intensité des baies rouges | Intense red berries

Rouge
Cuveée Estréla

Vin de France

Rouge
Cuvée Méditation

Vin de France

60% Syrah, 40% fer Servadou 50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon

Bouche dense et souple. Grains de tannins fins,
aromes sur les épices bruns (curcuma, 4 épices)
Dense and supple mouth. Fine tannins aromas

on brown spices (turmeric, 4 spices)

Elégant, notes épicées, d'herbes aromatiques
et pamplemousse rose

Elegant, spicy notes, aromatic herbs

and pink grapefruit




DISTINCTIONS AWARDS

Des vins bios medailles

Awarded organic wines

\

Nos vins sont réegulierement reconnus a travers des concours
internationaux, maniere d’étre fideles a nos engagements et
constamment se remettre en question.

Our wines are reqularly recognized through international
competitions, a way of being faithful to our commitments
and constantly questioning ourselves.
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